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 26 Argentina Salat 1,7

  Saisonale Blattsalate, Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch und Champignons 2,80

 27 Rio-Grande 1,7

  Römer- und Rucolasalat mit Knoblauch-Croutons, French Dressing und Parmesan 3,90

 28 Carpaccio 7

  hauchdünne Scheiben vom Rind mit Pesto, Parmesan und Rucola, dazu Argentina Brot 6,80

 29 Bruschetta
  frische Tomatenwürfel mit Pesto aus Basilikum, Olivenöl, Zwiebeln, auf unserem Röstbrot 3,30

 30 Büsumer Krabben 1, 2, 4

  aus der Nordsee, mit Radieschen, Dill, Zwiebeln, Gurke, Olivenöl, dazu unser Brot 5,90

 31 Rucola - Tomatensalat
  mit milden roten Zwiebeln, angemacht mit Italian Dressing 3,60

 32 6 Weinbergschnecken - überbacken
  mit warmen Argentina Brot  6,20

 33 Baked Potato 
  mit Sour-Cream 2,90

 34 Pommes Frites 2,30

 35 Bratkartoffeln
  aus der Pfanne 2,50

 36 Pfeffer Sauce 1,4

  würzig, mit vielen grünen Pfefferkörnern 1,90

 37 Argentina Brot
  mit Knoblauch frisch aus dem Ofen 1,30

 38 Kräuterbutter, Sour-Cream, Barbecue Sauce, 
  Sauce Hollandaise, Sauce Bernaise 1,2,4 je 1,90

 39 Frisches Gemüse 2,60

 40 Blattspinat Argentina
  feinwürzig mit Zwiebeln 2,50

 41 Knackiges Pfannengemüse
  frisch gebratene Paprika, Zucchini, Champignons und Zwiebeln 2,90

 42 Frische Champignons
  vom Grill 3,30

Suppen

Frisches vorweg …

Zum Dazubestellen …

Unsere Steak-Menüs enthalten einen frischen Argentina Salat vorweg.

 22 Gaucho Suppe 1,4
  Rinderbrühe mit Fleisch und Gemüse, kräftig im Geschmack, dazu Brot      3,00

 23 Ungarische Gulaschsuppe 1,4

  herzhaft, mit Paprika und Fleisch, dazu Brot 3,20

 24 Französische Zwiebelsuppe 4,9

  klassisch mit Weißwein gekocht und Käse überbacken 3,20

American Dressing
-  lieblich, cremig, mit Estragon
French Dressing
-  pikant, mit einem Hauch von Knoblauch
Italien Dressing
-  würzig, mit Kräutern und
    etwas Balsamico Essig



Leckere Steaks
Unsere Steak - Menüs enthalten einen frischen Salat vorweg, 
Baked Potato mit Sour-Cream und Argentina Brot …

 10 Argentina Steak - 200 g
  Argentinisches Rumpsteak. Ein mächtiges Steak aus dem Rücken, ohne Fettrand 15,80

 11 Pfeffersteak - 200 g
  Das zarte Stück für verwöhnte Kenner, 
  in einer pikanten Sauce mit grünem Madagaskar-Pfeffer 18,50

 12 Filetsteak - 160 g
  das Beste vom Besten - das zarteste Stück
  aus der Rinderlende, völlig fettfrei, dick portioniert 16,20

 13 Filetsteak - 230 g
  das Beste vom Besten  - das zarteste Stück
  aus der Rinderlende, völlig fettfrei, dick portioniert 19,70

 14 Rumpsteak - 200 g
  Argentinisches Rumpsteak, kräftig im Geschmack, 
  mit kleinem Fettrand, der den feinen Eigengeschmack bewahrt 14,90

 15 Rumpsteak - 250 g
  Argentinisches Rumpsteak, kräftig im Geschmack, 
  mit kleinem Fettrand, der den feinen Eigengeschmack bewahrt 18,50

 16 Hüftsteak - 200 g
  aus der argentinischen Rinderkeule, fettfrei, flach portioniert, saftig gegrillt, 
  herzhafter Eigengeschmack 14,90

 17 Hüftsteak - 250 g
  aus der argentinischen Rinderkeule, fettfrei, flach portioniert, saftig gegrillt, 
  herzhafter Eigengeschmack 16,50

 18 Rib-Eye-Steak (Entrecote) - 200 g
  aus dem Zwischenrippenstück, gut marmoriert mit kleinem Fettauge, 
  deshalb so saftig und zart 14,90

 19 Rib-Eye-Steak (Entrecote) - 300 g
  aus dem Zwischenrippenstück, gut marmoriert mit kleinem Fettauge, 
  deshalb so saftig und zart 18,90

 20 T- Bone-Steak - 500 - 600 g
  das Premium Steak am Knochen - für Kenner 21,90



Argentina - Bistro

Frische Küche

 43 Argentina - Burger - 200 g
  reines Argentina Beef, dazu frische Champignons und Zwiebel aus der Pfanne 8,40

 44 Barbecue Teller
  4 kleine Rindersteaks vom Grill, dazu Baked Potato mit Sour-Creme und Brot          10,50

 45 Grillspieß Madagaskar 1,4

  Filetspitzen vom Rind, Schwein und Pute, mit feuriger Pfeffersauce und  Pommes Frites 13,90

 46 Schweinefilet vom Grill - 200 g 1, 2, 4

  Filet vom Grill, mit frischen Champignons in Rahmsauce und Pommes Frites 13,90

Vorweg empfehlen wir Ihnen unseren frischen Argentina Salat

 47 Amerikanischer Salat  1, 2, 4, 7

  bunte, knackige Salate mit zarten Putenmedallions, 
  gebratenen Champignons und American Dressing 8,10

 48 Putenbrust 
  saftig gegrillt, dazu Baked Potato mit Sour-Cream und frischem Broccoli 9,90
 
 49 Neuseeland Lamm  4, 7 - 200 g
  zartrosa gegrillter Lammrücken, mit Kroketten, Kräuterbutter und feinwürzigen Blattspinat 16,60

 50 Puten und Pilze  1, 2, 4

  Zarte Putenmedallions mit frischen Pilzen à la Creme,
  dazu empfehlen wir unsere Baked Potato … kleine Portion    7,90
         
 51 Fitness - Pfanne
  Unser knackiges Pfannengemüse mit saftigen Rindfleischstreifen, 9,90
  dazu empfehlen wir unsere Baked Potato

Zu allen Gerichten servieren wir ihnen unser ofenfrisches Argentina Brot

Vegetarisches Quer - Beet
 52 Pilz potato  1, 4, 7

  Unsere große Kartoffel gefüllt mit frischen Pilzen à la Creme und Pfannengemüse
  dazu Argentina Brot 7,80

 53 Pilze & Gratin   1,4, 7

  frische Pilze à la Creme mit Kartoffelgratin, 
  frischem Gemüse dazu Argentina Brot 8,20

 54 Die drei Klassiker  1, 4, 7

  unser frischer Salat mit Baked Potato, Argentina Brot und würzigen Tomatenwürfeln 6,70

Bei Lebensmitteln, die einen oder mehrere Zusatzstoffe enthalten, die der Pflicht der Kenntlichmachung unterliegen, 
weisen wir über die Angabe  einer Kennziffer darauf hin. Die verwendeten Kennziffern stehen dabei für die erforderlichen Hinweise:

1) mit Farbstoff, 2) konserviert, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärker, 5) geschwefelt, 6) geschwärzt, 
7) mit Milcheiweiß, 9) mit Süßungsmittel.



Cape Station Cabernet Sauvignon Limited Release, Stellenbosch
würzige Noten in der Nase und Kirscharomen im Geschmack
runden diesen intensiven Wein ab,  0,75 l 14,50
Barriqueausbau Glas 0,2 l 3,90

Arwen Hills Merlot, San Joaquin Valley
frischer Wein mit weichen, milden
Aromen und duftenden 0,75 l 14,50
Cassisnoten Glas  0,2 l 3,90
 

…aus Chile

…aus Argentinien

…aus Californien / USA

…aus Südafrika

Zu unseren Steaks empfehlen wir unsere Weine aus:
Argentinien, Chile, Californien/USA und Südafrika

Steakhouse ARGENTINA 
Südermarkt 9 · 24937 Flensburg
Telefon 0461 - 24520
 
Alle Preise verstehen sich in EUR. Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienung

Novecento Malbec, Mendoza
fruchtige Aromen von Brombeeren, Kirschen   0,75 l 13,50
und reifen Pflaumen, weicher Geschmack Glas 0,2 l 3,90
 
Black River Merlot / Pinot Noir, Rio Negro Patagonien
saftiger Wein mit Anklängen an Himbeeren, Cassis & 
violetten, patagonischen Stachelbeeren,  0,75 l 14,50
elegnat und ausgewogen Glas 0,2 l 3,90

Don David Reserve Cabernet Sauvignon, Cafayate
im würzigen Bouquet zeigen sich Aromen von rotem Pfeffer
und Paprika, durch den Barriqueausbau rauchige  
Tabaknoten. Ein intensives Fruchterlebnis  0,75 l 33,00

San Elias Cabernet Sauvignon, Colchagua Valley
das Aroma erinnert an reife rote Früchte, Pflaumen 
und dezente Vanilletöne.  0,75 l 14,50
Ausgewogen und rund im Geschmack Glas 0,2 l 3,90



Bosko Cucic Gastronomie
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